
FOLLOW US!
LIV IN THE KNOW

@LivsTavern  LivsTavern.com

LIV IT UP!
$10 BEER AND A SHOT

All Day, Everyday

Charcuterie Board ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 24
Chef’s Choice

Pretzels & Beer Cheese��������������������������������������������������������������������������������������������������������16
Soft Pretzels, Beer Cheese, Cowboy Candy

Ahi Tuna ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������18
Seared Ahi, Cucumber Tomato Salsa, Firecracker Aioli, Sweet Soy, Avocado 
Crema, Crispy Wontons

Crab Dip������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������18
Lump Crab, Signature Blend of Herbs and Spices, 5 Cheese Blend, Crusty Bread

Deviled Eggs������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 12
Whipped Pimento Cheese, Blackened Gulf Shrimp, Sagamore BBQ Drizzle,
Crispy Shallots

Shrimp Lejon������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������19
Jumbo Shrimp, Horseradish Stuffed, Bacon Wrapped, Char-Grilled, Tiger Sauce, 
Sagamore Bourbon BBQ

Summer Bruschetta������������������������������������������������������������������������������������������������������������������16
Roasted and Marinated Heirloom Tomatoes, Red Onion, Crusty Flat Bread, 
Chiffonade Basil, Aged Balsamic, Shaved Grana Padana, Infused EVOO
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Chix Parm Bao Buns �������������������������������������������������������������������������������������������� 14
Fried Asian Steam Buns, Chicken Cutlet, Stracciatella Cheese, 
Vodka Sauce, Fresh Herbs, Parmesan Reggiano

Beer Muscles�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������19
PEI Mussels, Natty Boh, Roasted Garlic, Pomodoro Sauce, Ground 
Sausage,	 Chili Crisp, Charred Spanish Onion and Tomato, Crusty Bread

Walking Nachos���������������������������������������������������������������������������������������������������������16
Nacho Doritos, Ground Beef and Braised Chicken Chili, Diced Tomato, 
Cucumber,	 Onion, Cilantro, Avocado Crema, Beer Cheese, Jalapeño

Mozz Sticks���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������15
House Made Herb and Panko Breaded Fresh Mozzarella,
Vodka Dipping Sauce

Arancini������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 14
Roasted Exotic Mushrooms, Marinated Tomato, Arborio Rice Balls,	
Whipped Ricotta, Vodka Sauce, Arugula Pesto, Aged Balsamic

LUNCH MENU

Wings����������������������������������������������������������������������������������BONELESS  15   BONE-IN  17
Choose: Buffalo, Old Bay, BBQ or Thai Chili			 
Served with Truffle Ranch or Blue Cheese Dressing

SI
DE
S Berger Cookie Bread Pudding����������������������������������������������������������������10

Baltimore’s Famous Cookie, Custard, Rum Sauce

Carrot Cake ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������8
Cream Cheese Frosting, Cinnamon

Taharka Ice Cream������������������������������������������������������������������������������������������������6
Choice of Vanilla or Seasonal Flavor (Add: Berger Cookie +2)D
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ALLERGY RESTRICTIONS?
Before placing your order, please inform your server of any food allergies

PROTEIN ADD-ONS 
Grilled Chicken 6  |  Gulf Shrimp 12  |  Salmon 12  |  Crab Cake 15  |  Steak 20

Maryland Crab��������������������������������������������������������������������������������������CUP  10   BOWL  12
Lump Crab, Mixed Veggies, Natty Boh Old Bay Crab Broth, Diced Potato, 
Fresh Herbs

Cream of Crab����������������������������������������������������������������������������������������CUP  10   BOWL  13
Lump Crab, Old Bay, Sherry Cream

Half & Half Maryland Crab������������������������������������������������������CUP  10   BOWL  13
Best of Both Worlds

Tavern Chili��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 10
Ground Beef, Braised and Pulled Chicken, Signature Blend of Herbs and 
Spices, Cowboy Candy, Cheddar Cheese

SOUPS

House������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 14
Mixed Field Greens, Diced Cucumber, Diced Tomato, Red Onion, Carrots, 
Choice of Dressing

Burrata ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 18
Mixed Greens, Baby Arugula, Burrata, Candied Walnuts, Seasonal Berries,	  
Shaved Red Onion, Honey Balsamic Vinaigrette

Greek��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������16
Mixed Greens, Sheep’s Milk Feta, Marinated Tomato, Cucumber, Red Onion, 
Mixed Olives, Pepperoncini, Oil and Vinegar Infused Dressing

Kale Caesar ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������17
Shaved Romaine, Kale, Aged Parmesan, House Made Croutons, Caesar 
Dressing

Crab Cake Sando�������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 25
Broiled Jumbo Lump Crab Cake, Potato Roll, Cocktail, LTO Upon Request

Liv’s Burger��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������17
8oz House Blend Ground Beef, Cheddar Cheese, Applewood Smoked Bacon, 
Liv Sauce, LTO Upon Request

Augusta Burger ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������17
8oz House Blend Ground Beef, Augusta Pimento Spread, Soup Onions,
Aged Cheddar, LTO Upon Request

Fried Chicken ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Buttermilk Fried Chicken, Honey Jalapeño Slaw, Thai Chili Aioli,
Truffle Ranch, House Hot Sauce, Potato Roll

Shrimp Salad Wrap���������������������������������������������������������������������������������������������������������� 18
Poached Gulf Shrimp, Chef’s Blend of Herbs and Spices, Shaved Lettuce, 
Tomato, Flour Tortilla

Hot Italian ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Italian Meats and Cheeses, Shredded Lettuce, Marinated Tomatoes, Hots, 
Italian Dressing

The Gunner ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������17
Marinated and Grilled Chicken Breast, Fig Jam, Crispy Onions,
Aged Cheddar Cheese, Cowboy Candy, Baby Arugula

Nature’s Bounty��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������15
Roasted Red Peppers, Marinated Tomato, Stracciatella Cheese, Arugula 
Pesto,	 Char-Grilled Seasonal Veggies, Aged Balsamic, Infused EVOO,
Seeded Sub Roll

Spicy Tuna Wrap ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 18
Seared Ahi, Cucumber Tomato Salsa, Firecracker Aioli, Sweet Soy, 
Avocado Crema, Crispy Wontons, Flour Tortilla

SALADS

SANDWICHES
All Sandwiches Served with Fries or Sub a Side +2

SEASONAL VEGETABLE  4  |  |  HONEY JALAPEÑO SLAW  4

SIDE SALAD  4  |   |  WHIPPED MASHED POTATOES  5  | |  FRIES  4

CUCUMBER, RED ONION & TOMATO SALAD  4



LUNCH MENU


