
 

Avocado Toast����������������������������������������������������������������������������������������������������������� 15
Brioche, Smashed Avocado, Roasted Tomato, Red Onion, Dressed
Baby Arugula, Aged Balsamic, Poached Farm Egg, 	Shaved Asiago, 
Crispy Capers 

Cinnabon������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Ginormous House Baked Cinnabon, Brown Sugar Caramel Icing, 
Cinnamon Toast Crunch Crumble, Candied Walnuts

Benedict��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 14
English Muffin, Applewood Smoked Bacon, Poached Egg, Hollandaise, 
Chives (Add Liv’s Signature Crabcake +12)

Liv’s French Toast��������������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Challah Bread, Whipped Cream Cheese, Berry Compote, Crème Brûlée 
Crust, Whipped Cream, Maple Syrup

Chef’s Omelette ����������������������������������������������������������������������������������������������������� 12
3 Egg Omelette, Spinach, Marinated Tomato, Aged Cheddar, 
Applewood Smoked Bacon

  B R U N C H  P L AT E S
SERVED WEEKENDS 10AM-3PM

Chicken and Waffle Popcorn �������������������������������������������������������������� 16
Crispy Buttermilk Nuggets, Maple Pearl Waffle Bites, Old Bay 
Popcorn, Hot Sauce, Spicy Maple Butter Drizzle

Steak & Eggs���������������������������������������������������������������������������������������������������������26
12oz Flat Iron, Farm Fresh Eggs Your Way, Red Pepper Balsamic 
Steak Sauce, Hash Browns

Hash Brown Stack�������������������������������������������������������������������������������������������� 15
Crispy Hash Browns, Liv’s Signature Chili, Shredded Cheddar,	
Cowboy Candy, Avocado Crema, Over Easy Egg

Liv Griddles�������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Over Easy Eggs, Thick Cut Candy Bacon, Aged Cheddar, Berger 
Cookie French Toast Rounds, Berry Reduction, Maple Caramel 
Drizzle, Hash Browns

Liv’s Platter�������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Eggs Your Way, Hash Browns, English Muffin, Applewood Smoked 
Bacon, Maple Sausage
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Wings������������������������������������������������������������������BONELESS  15   BONE-IN  17
Choose: Buffalo, Old Bay, BBQ or Thai Chili			 
Served with Truffle Ranch or Blue Cheese Dressing

Chix Parm Bao Buns ��������������������������������������������������������������������������� 14
Fried Asian Steam Buns, Chicken Cutlet, Stracciatella Cheese, 
Vodka Sauce, Fresh Herbs, Parmesan Reggiano

Ahi Tuna ����������������������������������������������������������������������������������������������������������� 18
Seared Ahi, Cucumber Tomato Salsa, Firecracker Aioli, Sweet 
Soy, Avocado Crema, Crispy Wontons

Charcuterie Board ������������������������������������������������������������������������������24
Chef’s Choice

Walking Nachos���������������������������������������������������������������������������������������������������16
Nacho Doritos, Ground Beef and Braised Chicken Chili, Diced Tomato, 
Cucumber,	 Onion, Cilantro, Avocado Crema, Beer Cheese, Jalapeño

Deviled Eggs����������������������������������������������������������������������������������������������������������� 12
Whipped Pimento Cheese, Blackened Gulf Shrimp, Sagamore BBQ 
Drizzle, Crispy Shallots

Summer Bruschetta�����������������������������������������������������������������������������������������16
Roasted And Marinated Heirloom Tomatoes, Red Onion, Crusty Flat 
Bread, Chiffonade Basil, Aged Balsamic, Shaved Grana Padana, 
Infused EVOO

House����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 14
Mixed Field Greens, Diced Cucumber, Diced Tomato, Red Onion, 
Carrots, Choice Of Dressing

Burrata ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 18
Mixed Greens, Baby Arugula, Burrata, Candied Walnuts, Seasonal 
Berries,	 Shaved Red Onion, Honey Balsamic Vinaigrette

Greek����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Mixed Greens, Sheep’s Milk Feta, Marinated Tomato, Cucumber, Red 
Onion, Mixed Olives, Pepperoncini, Oil and Vinegar Infused Dressing

Kale Caesar ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������17
Shaved Romaine, Kale, Aged Parmesan, House Made Croutons,	
Caesar Dressing

SALADS

Crab Cake Sando��������������������������������������������������������������������������������������������������25
Broiled Jumbo Lump Crab Cake, Potato Roll, Cocktail, LTO Upon 
Request

Liv’s Burger��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������17
8oz House Blend Ground Beef, Cheddar Cheese, Applewood Smoked 
Bacon, Liv Sauce, LTO Upon Request

Shrimp Salad Wrap���������������������������������������������������������������������������������������������� 18
Poached Gulf Shrimp, Chefs Blend Herbs and Spices, Shaved Lettuce, 
Tomato, Flour Tortilla

Spicy Tuna Wrap ����������������������������������������������������������������������������������������������������� 18
Seared Ahi, Cucumber Tomato Salsa, Firecracker Aioli, Sweet Soy, 
Avocado Crema, Crispy Wontons, Flour Tortilla

BRUNCH COCKTAILS

Before placing your order, please inform your server of any food allergies

BRUNCH MENU

PROTEIN ADD-ONS:  Grilled Chicken 6  |  Gulf Shrimp 12  |  Salmon 12

Liv’s Bloody�������������������������������������������������������������������������������������������������������10
Titos Vodka, House-Made Bloody Mix
Choose Regular, Spicy or Ultimate (Shrimp, Bacon and a Deviled 
Egg on a Skewer +2)

Mimosa���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������10	
Bubbles, OJ

Hugo Spritz�������������������������������������������������������������������������������������������������������10
St. Germaine, Volio Vino Prosecco, Club Soda, Fresh Mint Leaves

Espresso Martini����������������������������������������������������������������������������������������� 12
Smirnoff Vanilla Vodka, House Espresso Mix, Cocoa Powder	
on Top

Naked & Famous���������������������������������������������������������������������������������������� 12
Banhez Mezcal, Aperol, Yellow Chartreuse, Lime Juice

Banana Pancakes������������������������������������������������������������������������������������� 12
Rittenhouse Rye Whiskey, Disaronno Amaretto, Banana Liqueur, 
Fresh OJ, Fresh Lemon, Fresh Lime

COFFEE + ESPRESSO

House Blend Coffee������������������������������������������������������������������������������ 3.5

Decaf House Blend Coffee����������������������������������������������������������������� 3

Single Espresso�����������������������������������������������������������������������������������������������4

Double Espresso �������������������������������������������������������������������������������������������6

LIV IT UP...FOLLOW US!
@LivsTavern  LivsTavern.com

$10 BEER AND A SHOT - ALL DAY, EVERYDAY!

We Serve Baltimore’s Own Zeke’s Coffee



BRUNCH MENU

livstavern.com


